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APERITIVOS

Menú 1

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Pollo crujiente al curry

Menú 1

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Pollo crujiente al curryPollo crujiente al curry

Empanada de nuestro obrador

Tabla de quesos variados con frutos secos

Surtido de trufas caseras

*

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 13.50 € IVA incluido

Pollo crujiente al curry

Empanada de nuestro obrador

Tabla de quesos variados con frutos secos

Surtido de trufas caseras

*

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 13.50 € IVA incluido



APERITIVOS

Menú 2

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Surtido de pulgas ibéricas

Empanada de nuestro obrador 

Mini Burger de buey con queso Cheddar

Menú 2

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Surtido de pulgas ibéricas

Empanada de nuestro obrador 

Mini Burger de buey con queso CheddarMini Burger de buey con queso Cheddar

Milhojas de membrillo y salmón ahumado

Sorbete de frambuesa

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 16,50 € IVA incluido
*

Mini Burger de buey con queso Cheddar

Milhojas de membrillo y salmón ahumado

Sorbete de frambuesa

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 16,50 € IVA incluido
*



COCKTAILS

Menú 3

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Empanada de nuestro obrador 

Canelón de cecina, foie y membrillo

Brocheta de salmón marinado con sherry y pesto

Menú 3

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Empanada de nuestro obrador 

Canelón de cecina, foie y membrillo

Brocheta de salmón marinado con sherry y pestoBrocheta de salmón marinado con sherry y pesto

Cucuruchos de chipirones fritos

Zamburiña con puerro y langostino

Langostino crujiente con frutos secos y romesco

Surtido de trufas y pastelitos

*

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 21 € IVA incluido

Brocheta de salmón marinado con sherry y pesto

Cucuruchos de chipirones fritos

Zamburiña con puerro y langostino

Langostino crujiente con frutos secos y romesco

Surtido de trufas y pastelitos

*

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 21 € IVA incluido



COCKTAILS

Menú 4

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Empanada de nuestro obrador 

Zamburiña con puerro y langostino

Langostino crujiente con frutos secos y romesco

Tosta de brandada de bacalao sobre pan de algas

Bombones de foie

Menú 4

Croquetas variadas

Tabla de jamón ibérico 

Empanada de nuestro obrador 

Zamburiña con puerro y langostino

Langostino crujiente con frutos secos y romesco

Tosta de brandada de bacalao sobre pan de algas

Bombones de foieBombones de foie

Tartaleta de lacón con cebolla caramelizada y cebreiro

Mini-Burguer de buey con queso cheddar

Brocheta de boquerón con olivas negras y sherry

Milhojas de membrillo y salmón ahumado

Surtido de trufas y pastelitos

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 30 € IVA incluido

Bombones de foie

Tartaleta de lacón con cebolla caramelizada y cebreiro

Mini-Burguer de buey con queso cheddar

Brocheta de boquerón con olivas negras y sherry

Milhojas de membrillo y salmón ahumado

Surtido de trufas y pastelitos

Bebidas: Vino blanco y vino tinto, cervezas, refrescos y agua mineral

Precio por persona: 30 € IVA incluido



APERITIVOS – COCKTAILS

Nota: Dichos menús no incluyen el servicio de café. En caso de querer contratarlo el importe del 

menú se incrementará en 1,50€ IVA INCLUIDO por persona.

CONDICIONES GENERALES

Nota: Dichos menús no incluyen el servicio de café. En caso de querer contratarlo el importe del 

menú se incrementará en 1,50€ IVA INCLUIDO por persona.

CONDICIONES GENERALESCONDICIONES GENERALES

En servicios de restauración, establecemos un límite máximo de 48 horas para comunicar el nº 
definitivo de comensales, siendo esta cifra, la mínima a facturar.

Se estipula una duración aproximada de los servicios de 1 hora, salvo en el menú nº1 que será 
de 40 minutos. Siempre y cuando se supere dicho tiempo, el precio del menú se incrementará 

en un 10% por persona.

CONDICIONES GENERALES

En servicios de restauración, establecemos un límite máximo de 48 horas para comunicar el nº 
definitivo de comensales, siendo esta cifra, la mínima a facturar.

Se estipula una duración aproximada de los servicios de 1 hora, salvo en el menú nº1 que será 
de 40 minutos. Siempre y cuando se supere dicho tiempo, el precio del menú se incrementará 

en un 10% por persona.



MENÚS DE EMPRESAS

CONTACTO

Departamento de Eventos

eventos.coruna@attica21hotels.com

CONTACTO

Departamento de Eventos

eventos.coruna@attica21hotels.comeventos.coruna@attica21hotels.com

Tel: +34 981 179 299 - Fax: + 34 981 130 505

www.attica21hotels.com

eventos.coruna@attica21hotels.com

Tel: +34 981 179 299 - Fax: + 34 981 130 505

www.attica21hotels.com


