


MENÚ Nº 1

Aperitivo
Croquetas variadas

Tabla de pulpo a feira

Empanada de nuestro obrador

Tabla de jamón ibérico 

* * *

MENÚ Nº 1

Aperitivo
Croquetas variadas

Tabla de pulpo a feira

Empanada de nuestro obrador

Tabla de jamón ibérico 

* * ** * *
Pastel de centollo con su pequeña ensalada, mayonesa de erizos y tostas

* * *
Jarrete de ternera con patatas asadas y atadillo de verduras

* * *
Tarta de pera con helado de vainilla

Trufas caseras con el café

Precio por persona: 38 € IVA incluido

* * *
Pastel de centollo con su pequeña ensalada, mayonesa de erizos y tostas

* * *
Jarrete de ternera con patatas asadas y atadillo de verduras

* * *
Tarta de pera con helado de vainilla

Trufas caseras con el café

Precio por persona: 38 € IVA incluido



MENÚ Nº2

Entrantes en mesa

Croquetas variadas

Empanada de nuestro obrador

Zamburiña con puerro y langostino

Tabla jamón Ibérico

MENÚ Nº2

Entrantes en mesa

Croquetas variadas

Empanada de nuestro obrador

Zamburiña con puerro y langostino

Tabla jamón IbéricoTabla jamón Ibérico

Bombones de foie

* * *

Vieira al Albariño

* * *

Milhojas de solomillo con calabacín y foie

* * *

Bizcocho de almendra  con mouse de queso del país y helado de turrón

* * *

Surtido de trufas caseras

Precio por persona: 44 € IVA incluido

Tabla jamón Ibérico

Bombones de foie

* * *

Vieira al Albariño

* * *

Milhojas de solomillo con calabacín y foie

* * *

Bizcocho de almendra  con mouse de queso del país y helado de turrón

* * *

Surtido de trufas caseras

Precio por persona: 44 € IVA incluido



MENÚ Nº3

Salpicón de marisco 

* * *

Lomo de merluza con rissotto de chipirones y salsa de tinta

* * *

Carrillera de ternera en su jugo con graten de patata, Bacon y queso 

MENÚ Nº3

Salpicón de marisco 

* * *

Lomo de merluza con rissotto de chipirones y salsa de tinta

* * *

Carrillera de ternera en su jugo con graten de patata, Bacon y queso Carrillera de ternera en su jugo con graten de patata, Bacon y queso 
San Simón

* * *

Brownie con sopa de frutos rojos, chocolate blanco y helado de vainilla

Surtido de trufas caseras

Precio por persona: 51 € IVA incluido

Carrillera de ternera en su jugo con graten de patata, Bacon y queso 
San Simón

* * *

Brownie con sopa de frutos rojos, chocolate blanco y helado de vainilla

Surtido de trufas caseras

Precio por persona: 51 € IVA incluido



Bebidas incluidas en todos los menús:

Vino blanco Rías Baixas, tinto Rioja crianza, agua mineral, refrescos, cervezas y café

SUPLEMENTOSSUPLEMENTOS::

Bebidas incluidas en todos los menús:

Vino blanco Rías Baixas, tinto Rioja crianza, agua mineral, refrescos, cervezas y café

SUPLEMENTOSSUPLEMENTOS::

Copa de cava brut nature: 1,5 € (*)
Combinado estándar (licores hasta 5 años): 3 € (*)

(*) Estos precios se respetarán, siempre y cuando se contraten las consumiciones con 
antelación (en el momento de confirmar el evento) y para todos los comensales

Barra libre 3 horas: 16 € por persona
Hora extra barra libre: 7 € por persona

Precios por copa combinado estándar: 6 €
Precio por copa combinado reserva: 8 €

Copa de cava brut nature: 1,5 € (*)
Combinado estándar (licores hasta 5 años): 3 € (*)

(*) Estos precios se respetarán, siempre y cuando se contraten las consumiciones con 
antelación (en el momento de confirmar el evento) y para todos los comensales

Barra libre 3 horas: 16 € por persona
Hora extra barra libre: 7 € por persona

Precios por copa combinado estándar: 6 €
Precio por copa combinado reserva: 8 €



CONDICIONES DE CONTRATACIÓN

En servicios de restauración, establecemos un límite de 48 horas para comunicar el nº 
definitivo de comensales, siendo esta cifra, la mínima a facturar.
Duración del servicio: 3 horas (a partir de las 3 horas de servicio, se cobrará un suplemento 
del 10% del precio del menú, en concepto de horas extras de los camareros).
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CONTACTOCONTACTO
María Vales

Departamento de Eventos

eventos@.....

Tel: +34 981 179 299 - Fax: + 34 981 130 505

www.attica21hotels.com
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