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Menus de Empresa‘

v 4
Menu , , ,
Caneldn de setas y foie con salsa de ciruelas
Lomos de lubina con guiso de setas y jamon vy ligera velouté
Bizcocho de almendra con mousse de queso del pais y helado de turrén
H . Vino blanco Rias Baixas “Val de Nora”
Precio por persona: 23 € IVA INCLUIDO Bodega Vino finfo Rioja criamea "Pintorcs:
Agua Mineral, Refrescos,
Café
r
Menu

Pastel de centollo con su pequena ensalada, mayonesa de erizos y
tostas

Jarrete de ternera con patatas asadas y atadillo de verduras r—'\ \ -
]

Copa de mascarpone y moras

Precio por persona: 23 € IVA INCLUIDO
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Menu

Timbal de verduras con gambones crujientes y alino de pesto
Confit de pato con salsa de frutos rojos y patatas panadera

Tarta de mousse de frambuesa y chocolate blanco

Bodega
Precio por persona: 23 € IVA INCLUIDO
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Vino blanco Rias Baixas “Val de Nora"

Vino tinto Rioja crianza “Pinturas”
Agua Mineral, Refrescos,
Café




Menu

Menu
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Ensalada de salmdn ahumado y gambones con vinagreta de tomate y albahaca
Carrillera de ternera en su jugo con graten de patata, Bacon y queso de San
Simoén

Tarta Sacher

Precio por persona: 26€ IVA INCLUIDO Bod Vino blanco Rias Baixas "Val de Nora”
o ega Vino tinto Rioja crianza “Pinturas”

Agua Mineral, Refrescos.
Café

Caneldén de perdiz con pimientos y berenjena asada y crema de
castanas

Lomos de dorada con milhojas de patata y verdura 'y ligera salsa
verde

T —

—~
Tarta de pera con helado de vainilla

Precio por persona: 26€ IVA INCLUIDO
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{Mem’:s de Empresal

MenL’j Entrantes a compartir: Jamon Ibérico. Empanada de nuestro obrador.Variado de croquetas.
Pulpo a feira

Lomo de merluza con rissotto de chipirones y salsa de finta

Brownie con sopa de frutos rojos y helado de chocolate blanco y violetas

Vino blanco Rias Baixas “Nora”

Precio por persona: 29€ IVA INCLUIDO

Vino tinto Rioja "Obalo”

Bodega

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Café

Menu

Ensalada de perdiz y vieira con vinagreta de frambuesa y avellana

Solomillo ibérico con milhoja de verduras y patata y salsa de queso
del pais

Bizcocho de café con su helado y mousse de mascarpone y
chocolate

Precio por persona: 31€ IVA INCLUIDO
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{Mem’:s de EmEresah

Menl’l Salpicdn de marisco
Milhoja de solomillo con calabaciny foie

Copa de mascarpone y moras

Precio por persona: 38€ IVA INCLUIDO. Vino blanco Rias Baixas “Nora”
Bodega Vino tinto Rioja “Obalo”

Agua Mineral, Refrescos, Cervezas
Café

Vieiras al Albarino
Merluza rellena de gambas y setas

Tarta de pera con helado de vainilla

Precio por persona: 39€ IVA INCLUIDO
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Menus de Empresa I

CONDICIONES GENERALES

Duracion mdaxima de servicio:
3 horas
(a partir de las 3 horas de servicio, se cobrard un suplemento del 10% del precio del mend, en
concepto de horas extras de los camareros)

NUmeros minimos de personas:
a partir de 10 comensales
La cifra exacta de comensales, deberd ser confirmada con un minimo de 48 horas, siendo esta
cifra, la minima a facturar

Precios 8% IVA INCLUIDO

Parking gratuito
Minuta Personalizada
Decoracion floral de las mesas
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CONTACTOS

Eventos
eventos.coruna@attica21hotels.com

Direccion
direccion.coruna@attica21hotels.com
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