
CENA DE GALA 
NOCHEVIEJA



298,00 € por persona 

Todos los precios con IVA incluido

SERVIDA EN NUESTRO SALÓN ATTICA21 
PREMIUM Y AMENIZADA CON MÚSICA AMBIENTE EN VIVO

- 20:30 HORAS - Menú Infantil
APERITIVO DE NUESTRO CHEF

Langostino envuelto en panko y mayonesa de lima

Croquetas de jamón ibérico

Salpicón de mariscos y aguacate

Solomillo de ternera gallega con chips caseras

Esponja de chocolate negro y sorbete de frutos rojos

Agua y refrescos

Espumoso sin alcohol

109,00 € por niño 
(de 4 a 11 años) 

Incluye animación infantil de 
22:00 a 04:00 horas. 

CENA COTILLÓN CON ALOJAMIENTO
• Habitación doble Attica: 780,00 €.

• Habitación doble uso individual Attica: 460,00 €.

• Habitación Attica Familiar 2 adultos + 1 niño (hasta 11 años): 928,00 €.

• Habitación Attica Familiar 2 adultos + 2 niños (hasta 11 años): 1.066,00 €.

	 Suplemento habitación Deluxe: 45,00 €.
	 Suplemento habitación Grand Attica: 200,00 €.
	 Suplemento habitación Grand Attica Premium: 250,00 €.
	 Suplemento habitación Grand Attica Deluxe: 350,00 €.

NUESTROS OTROS SERVICIOS
• Brunch Año Nuevo de 13:00 a 16:00: 69,00 € adulto, 39,00 € niño hasta 11 años.

• Tarifa especial SPA de hidroterapia: 28,00 € adulto, 18 € niño. 

Incluye: cena con música ambiente en vivo, retransmisión de las campanadas en 
pantalla panorámica, cotillón, barra libre con DJ hasta las 05:00 horas, tentempié de 
madrugada, chocolate con churros, alojamiento en el tipo de habitación reservado, 
desayuno, salida tardía hasta las 14:00 horas y parking privado sujeto a disponibilidad. 
Si reserva Brunch Año Nuevo, late check-out hasta las 18:00 horas.

Todos los precios con IVA incluido

Menú
APERITIVO DE NUESTRO CHEF

Caviar de Beluga sobre crema de maíz y blini artesano
Tronco de cigala sobre vinagreta de fruta de la pasión e hinojo

Steak Tartar de vaca rubia gallega y trufa negra

Bogavante azul, tartar de aguacate, finas hierbas y jugo de sus corales

Coruxo sobre salsa verde de algas y patata gallega risolada I.X.P

Lingote de cordero, demi-glace y parmentier de castaña de Galicia 

Cúpula de chocolate, praliné de nuez, chantilly de mascarpone y 
salsa de chocolate Valrhona Blond Dulcey.

Uvas de la suerte y petit fours navideños

Panes artesanos

Bodega 
Pazo de Monterrey, Raúl Boo | Godello | D.O. Monterrei

La Celestina | Tempranillo | D.O. Ribera del Duero
Pol Cochet A.O.C. Champagne

Aguas, refrescos y cervezas
Cafés e infusiones

Tentempié de madrugada 
(Brochetas de fruta, sándwiches vegetales y mini hamburguesas)

Chocolate con churros 

Incluye: cena con música ambiente en vivo, retransmisión de las campanadas en 
pantalla panorámica, cotillón, barra libre con DJ hasta las 05:00 horas, tentempié 

de madrugada y chocolate con churros




