
CENA DE GALA 
FIN DE AÑO

2025



210,00 € por persona 

Todos los precios con IVA incluido

APERITIVO DE BIENVENIDA A LAS 20:30 

Empanada de pulpo

Tabla de jamón ibérico y picos de Antequera

Salpicón de marisco con mayonesa de codium

Colas de cigala crujiente con emulsión de maracuyá

Croquetas cremosas de carrillera de ternera

Brioche de rabo de toro con mayonesa de curry amarillo

MENÚ SERVIDO EN NUESTRO SALÓN GALICIA

Vieiras en 2 tiempos: 

Vieira de Ferrol lañada, escabeche emulsionado y turrón blando de cebolla

Vieira de Cambados templada, crema cítrica de pimiento amarillo, 
caviar de aceite y maíz

Wonton de bogavante azul del Cantábrico y centolla con demi glace 
de sus corales y fiuncho

Solomillo de cebón Wellington, espuma de patata, jugo de foie 
y ensalada de brotes

Sorbete de coco y curry thai

Dacquoisse, mousse de praliné y fresas estofadas

Uvas de la suerte y Petit fours navideños

Bodega 
Nora D.O. Rías Baixas

Celestina Crianza D.O. Ribera del Duero
Codorníu Prima Vides D.O. Cava

Aguas, refrescos y cervezas
Cafés e infusiones

Tentempié de madrugada
Chocolate con churros

 

Incluye: aperitivo y cena, retransmisión de las campanadas en pantalla gigante, 
cotillón, barra libre con DJ hasta las 07:00, tentempié de madrugada y chocolate 

con churros



75,00 € por niño 
(de 3 a 12 años) 

Incluye animación infantil de 
23:00 a 02:00 horas. 

CENA COTILLÓN Y ALOJAMIENTO
• Habitación doble:  510,00 €.

• Habitación doble uso individual: 295,00 €.

• Habitación triple adultos: 755,00 €.

• Habitación triple dos adultos y un niño: 620,00 €.

Incluye: aperitivo y cena con música en directo, retransmisión de las campanadas en 
pantalla gigante, cotillón, barra libre con DJ hasta las 07:00, tentempié de madrugada, 
chocolate con churros, alojamiento en el tipo de habitación reservado, desayuno, salida 
tardía hasta las 15:00 horas y parking privado. 

SOLO COTILLÓN (de 01:00 a 07:00)
• Solo cotillón: 75,00 € 

Incluye: cotillón, barra libre con DJ desde la 01:00 hasta las 07:00, tentempié de 
madrugada, chocolate con churros.

Todos los precios con IVA incluido

Menú Infantil
Aperitivo de bienvenida

Wonton de bogavante azul del Cantábrico y centolla con demi glace 
de sus corales y fiuncho

Escalopines de solomillo Ibérico empanados con patata Deluxe

Dacquoisse, mousse de praliné y fresas estofadas

Uvas de la suerte y Petit fours navideños

Aguas y refrescos




