
NOCHEVIEJA
2025



Despide el año entre paisajes que inspiran 
calma, sumérgete en nuestro Spa con dos 

accesos incluidos por persona y deja que cada 
momento te envuelva en bienestar.

Saborea la gastronomía gallega más exquisita, 
brinda con las campanadas y recibe el año nuevo 

rodeado de naturaleza, burbujas y magia.



NOCHEVIEJA 2025

CENA COTILLÓN, 
ALOJAMIENTO Y SPA

Cena de gala

Cotillón

Retransmisión de las campanadas

Uvas de la suerte

Barra libre con Servicio de Coctelería

Chocolate con Churros

Alojamiento

Brunch de Año Nuevo

SPA Tarde del 31 de diciembre y mañana del 1 de enero

Late Check Out sin cargo hasta las 14:00h 

(sujeto a disponibilidad)

Consulte otras opciones de alojamiento

319€ por persona 
en habitación doble 

(IVA incl.)



MENÚ NOCHEVIEJA 2025

Entrantes
Saquitos crujientes de grelos, chorizo de Porco Celta 

y queso San Simón

Mousse de aguacate con salmón ahumado y aroma cítrico

Brochetas de pulpo á feira con pimentón de la Vera 
y escamas de sal

Zamburiñas a la plancha con aceite de chili chipotle

Menú
Salpicón de nuestras rías

- Selección de pescado y marisco en vinagreta 
de AOVE y cítricos -

Bisque de cigalas al Albariño
- Con crema de marisco y esencia de perejil -

Sorbete de mango y lima al Nordés Gin
- Refrescante interludio con notas atlánticas -

Carrillera de ternera gallega I.X.P. al Oporto
- Acompañada de puré de patata ahumado con 

reducción de su jugo-

Postre
Genovesa de almendra, crema de limón y merengue tostado

- Dulce y refrescante -
****

Uvas de la suerte
Surtido de dulces navideños

Bodega 
DO Rías Baixas Nora

DO Ribera del Duero La Celestina Crianza
DO Cava Codorniú Prima Vides Brut Nature

Aguas, refrescos, cervezas.
Cafés, infusiones y servicio de licores
Barra libre con servicio de coctelería

Servicio de DJ
Chocolate con churros de madrugada



MENÚ PÍCARO
 - Para los peques -

Langostinos rebozados con kikos
Calamares a la romana con chips

Sorbete sin alcohol
Milanesa de pollo con bastones de patata

Variado de helados

* Nos reservamos el derecho de cancelar el evento en el 
supuesto de no cubrir el número mínimo de participantes 

requerido para su celebración.



C/ Charca do Alligal, s/n
27830 Vilalba, Lugo

+34 982 51 50 00

info.spavillalba@attica21hotels.com
www.attica21hotels.com


