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CUIDAMOS DE TUS
CELEBRACIONES

Hotel Attica2l Las Rozas lidera un nuevo concepto de confort, ele-
gancia y servicio. Una presentacion que auna lo mejor de la tradicion
hotelera con la capacidad de dar respuesta, con calidad y eficacia, a
las nuevas necesidades de los clientes mas exigentes.

Situado en el Centro Empresarial de Las Rozas, a pocos minutos
de Madrid, Hotel Attica2l Las Rozas cuenta con instalaciones adap-
tables y personalizables, propuestas gastrondmicas variadas y un
servicio de atencion integral que garantizan que un evento o una
estancia de trabajo salga a pedir de boca.

El establecimiento dispone de espacios diversos y diferentes para la
celebracion de eventos distintos, con capacidad de hasta 200 invi-
tados y contando para ello con el saber hacer de nuestro chef que
preparara un menu acorde a cada ocasion, combinando los mejores
productos del mercado y de temporada, y apostando siempre por
una filosofia de calidad






MENU 1

Entrantes a Compartir
Croquetas variadas del Chef
Tatin de cebolla y mozarella

Risotto de setas al parmesano

Ensalada césar con pollo marinado

Plato principal

Carrilleras de ternera a baja temperatura con
cremoso de batata

®)

Lubina a la pimienta verde con verduras asadas

Degustacion de tartas
Tarta de queso ahumada

Dulces navidenos

Bodega seleccion de la casa
Vino blanco Verdejo K-Naia D.O. Rueda
Vino tinto Mano a Mano 2017 V.T Castilla
Agua mineral, cerveza y refrescos
Copa de cava Codorniu

Café e infusiones

42€ /persona (IVA incluido)
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MENU 2

Entrantes a Compartir
Croquetas variadas del Chef
Risotto de calabaza y trigueros
Hojaldre de rabo de toro y pera

Nuestra ensaladilla rusa

Plato principal

Entrecote con patatas panaderas
y pimientos de padron

@)
Corvina sobre cremoso de coliflor y salsa de cigalitas

@)

Carrilleras de cerdo ibérico al Pedro Ximénez

Degustacion de tartas
Tarta fina de manzana

Dulces navidenos

Bodega seleccion de la casa
Vino blanco Verdejo K-Naia D.O. Rueda
Vino tinto Mano a Mano 2017 V.T Castilla

Agua mineral, cerveza y refrescos

; «"\ Copa de cava Codorniu
'q Café e infusiones
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45€ /persona (IVA incluido)
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MENU 3

Entrantes a Compartir
Croquetas variadas del Chef
Risotto de calabaza y trigeros
Hojaldre de rabo de toro y pera

Nuestra ensaladilla rusa

Plato principal

Solomillo con milhoja de patata y cebollitas
caramelizadas con salsa de trufa

o
Lomo de bacalao con asadillo de pimientos
y panaderas
O

Confit sobre tatin de manzana
y salsa de frutos rojos

Degustacion de tartas
Brownie con helado y salsa de chocolate

Dulces navidenos

Bodega seleccion de la casa
Vino blanco Verdejo K-Naia D.O. Rueda
Vino tinto Mano a Mano 2017 V.T Castilla
Agua mineral, cerveza y refrescos
Copa de cava Codorniu

Café e infusiones

30<€ /persona (IVA incluido)




SUPLEMENTOS

Bebidas inlcuidas
Cerveza, whisky (J&B, Ballantines, Jhonnie
Walker, Passport), ginebra (Beefeater, Gordon “s,
Tanqueray), vodka (Stolichnaya, Absolut), ron
(Pampero, Cacique, Brugal), refrescos, zumos de

frutas y agua mineral.

Barra libre

2 horas: 19,80€ por persona (IVA INCLUIDO)

Combinados nacionales e importaciones basicos.
Hora extra: 10 € por persona

3 horas: 26€ por persona (IVA INCLUIDO)

Combinados nacionales e importaciones premium.
Hora extra: 10 € por persona

El servicio de barra libre comenzara al terminar
el servicio de café.

Discoteca movil (2 horas):

Animacion musical con D3J: 350 € (IVA incluido)
Hora extra: 150 € (IVA incluido)
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CONDICIONES GENERALES

Los precios se mantienen para grupos de minimo 10 personas.

En caso de menos comensales, consulte condiciones.

El cliente se compromete a comunicar al hotel, con 10 dias de
antelacion, el menu y el niumero aproximado de comensales. Con
una variacion maxima del 15%, hasta 48h antes del evento.

Con 48 horas de antelacidon debera comunicarse el niUmero exacto,
siendo este lo minimo a facturar. Si el nUmero de comensales
finalmente sobrepasa el comunicado como definitivo, el cliente
debera abonar este ultimo.

Para considerar la reserva del salén en firme, el cliente debera
abonar, en el momento de hacer la reserva, un 40% del precio de la
restauracion, en concepto de depdsito y el resto a la finalizacion.

Estos precios incluyen minuta personalizada y decoracion de
las mesas.

Nuestro establecimiento cuenta con informacién disponible
en materia de alergias e intolerancias alimenticias, pueden
solicitarla a nuestro personal.

Dispone de parking privado gratuito en el hotel.

Precios 10% IVA incluido.
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C/ Chile n°2
l.as Rozas de Madrid - 28290

Tel. +34 91 630 8410
eventos.lasrozas@agtica2lhotels.com

info.lasrozas@attica2lhotels.com
www.attica2lhotels.com






